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Associazione Cuochi Alta Etruria
“CRUDI IN ITALIA”
concorso nazionale dei prodotti caseari a latte crudo

Regolamento del concorso CRUDI IN ITALIA
Articolo 1      La partecipazione al concorso I Crudi in Italia è gratuita ed è ufficializzata con il ricevimento della domanda di adesione.

Articolo 2     Per essere ammessi al concorso i pecorini o gli altri prodotti caseari devono:

- essere prodotti a latte crudo; 

- essere presentati da produttori e trasformatori diretti, caseifici (ritiro di latte da più produttori), aziende di stagionatura, in regola con la normativa igienico sanitaria vigente.

Articolo 3     Possono essere iscritti a concorso al massimo 3 (tre) campioni dello stesso prodotto per ogni categoria e ogni concorrente non potrà partecipare al concorso con più di 12 (dodici) campioni in totale.
I campioni a concorso devono essere consegnati all’interno di imballi in cartone o polistirolo, separati per tipologia di formaggio.

La pezzatura di ogni campione non deve essere inferiore ai 700 grammi.
Articolo 4     Sulla base delle caratteristiche indicate nella domanda di partecipazione del pecorino o altro prodotto caseario in concorso sarà assegnato per omogeneità alla categoria di appartenenza, a discrezione insindacabile della giuria.  
Per lo svolgimento del concorso, tutti i campioni valutati dalla giuria specializzata saranno contrassegnati da un codice numerico e resi anonimi ai giurati. 
Articolo 5     I componenti la giuria sono individuati tra assaggiatori qualificati. 

La giuria valuta i campioni di formaggio utilizzando apposite schede di analisi sensoriale. La valutazione della giuria è insindacabile.

Articolo 6      In caso di premiazione, è obbligatoria la presentazione di due campioni integri. Uno dimostrativo da esposizione e l’altro per degustazione diretta.
Articolo 7      L’organizzazione del concorso si riserva di apportare al regolamento le modifiche o le aggiunte che riterrà opportune per la migliore riuscita dell’iniziativa.  

 I costi di trasporto sono a carico dei partecipanti. I campioni inviati non saranno restituiti.  

MODULO DI ISCRIZIONE

Il modulo di iscrizione, affinché venga ritenuto valido, deve essere compilato in ogni sua parte in videoscrittura (non compilati a mano). Al modulo andranno allegate schede prodotto per ogni campione che si intende presentare a concorso. 
	 Ragione Sociale 
	

	Località 
	

	CAP 
	

	Indirizzo 
	

	Telefono
	

	Fax
	

	Indirizzo e-mail
	

	Sito
	

	Eventuali adesione a consorzi di qualità
	

	Alimentazione allevamento
	
	Pascolo ______%
	
	Fieno ______%
	
	Insilati ______%

	mungitura
	
	Meccanica
	
	Manuale

	Produzione latte
	
	Propria ___________%
	
	Acquisto ___________%


	Numero prodotti presentati a concorso
	


Con la presente confermo 

· la veridicità delle informazioni riportate nel modulo di iscrizione, 

· le informazioni riportate nelle schede prodotto allegate,

· la lettura, approvazione e accettazione del Regolamento del “I Crudi in Italia”

Luogo e data_________________
         [   ] Con la spunta della casella confermo quanto sopra scritto
Con la presente si esprime il proprio consenso per il trattamento dei dati forniti secondo le disposizioni di legge previste dal D.Lgs 196/2003.
Luogo e data_________________
            [   ] Con la spunta della casella accetto quanto sopra scritto 

SCHEDA PRODOTTO

(da ripetersi per ogni campione presentato a concorso)

	Ragione Sociale 
	


1

	Nome prodotto
	

	Latte impiegato
	
	Pecora   
	
	Vacca   
	
	Bufala  
	
	Capra      
	
	Misto______% ______ % 

	Enzimi Caglio
	
	microbico         
	
	animale      
	
	vegetale
	

	Temperatura di cagliata °C.
	25
	30
	31
	32
	33
	34
	35
	36
	37
	38
	39
	40
	41
	42
	43
	44
	45


	Data di produzione
	giorno
	
	mese
	
	anno
	


	Eventuali marchi di qualità
	


SCHEDA PRODOTTO
(da ripetersi per ogni campione presentato a concorso)

	Ragione Sociale 
	


2

	Nome prodotto
	

	Latte impiegato
	
	Pecora   
	
	Vacca   
	
	Bufala  
	
	Capra      
	
	Misto______% ______ % 

	Enzimi Caglio
	
	microbico         
	
	animale      
	
	vegetale
	

	Temperatura di cagliata °C.
	25
	30
	31
	32
	33
	34
	35
	36
	37
	38
	39
	40
	41
	42
	43
	44
	45


	Data di produzione
	giorno
	
	mese
	
	anno
	


	Eventuali marchi di qualità
	


SCHEDA PRODOTTO
 (da ripetersi per ogni campione presentato a concorso)

	Ragione Sociale 
	


3

	Nome prodotto
	

	Latte impiegato
	
	Pecora   
	
	Vacca   
	
	Bufala  
	
	Capra      
	
	Misto______% ______ % 

	Enzimi Caglio
	
	microbico         
	
	animale      
	
	vegetale
	

	Temperatura di cagliata °C.
	25
	30
	31
	32
	33
	34
	35
	36
	37
	38
	39
	40
	41
	42
	43
	44
	45


	Data di produzione
	giorno
	
	mese
	
	anno
	


	Eventuali marchi di qualità
	


SCHEDA PRODOTTO
(da ripetersi per ogni campione presentato a concorso)

	Ragione Sociale 
	


4

	Nome prodotto
	

	Latte impiegato
	
	Pecora   
	
	Vacca   
	
	Bufala  
	
	Capra      
	
	Misto______% ______ % 

	Enzimi Caglio
	
	microbico         
	
	animale      
	
	vegetale
	

	Temperatura di cagliata °C.
	25
	30
	31
	32
	33
	34
	35
	36
	37
	38
	39
	40
	41
	42
	43
	44
	45


	Data di produzione
	giorno
	
	mese
	
	anno
	


	Eventuali marchi di qualità
	


SCHEDA PRODOTTO

(da ripetersi per ogni campione presentato a concorso)

	Ragione Sociale 
	


5
	Nome prodotto
	

	Latte impiegato
	
	Pecora   
	
	Vacca   
	
	Bufala  
	
	Capra      
	
	Misto______% ______ % 

	Enzimi Caglio
	
	microbico         
	
	animale      
	
	vegetale
	

	Temperatura di cagliata °C.
	25
	30
	31
	32
	33
	34
	35
	36
	37
	38
	39
	40
	41
	42
	43
	44
	45


	Data di produzione
	giorno
	
	mese
	
	anno
	


	Eventuali marchi di qualità
	


SCHEDA PRODOTTO
(da ripetersi per ogni campione presentato a concorso)

	Ragione Sociale 
	


6
	Nome prodotto
	

	Latte impiegato
	
	Pecora   
	
	Vacca   
	
	Bufala  
	
	Capra      
	
	Misto______% ______ % 

	Enzimi Caglio
	
	microbico         
	
	animale      
	
	vegetale
	

	Temperatura di cagliata °C.
	25
	30
	31
	32
	33
	34
	35
	36
	37
	38
	39
	40
	41
	42
	43
	44
	45


	Data di produzione
	giorno
	
	mese
	
	anno
	


	Eventuali marchi di qualità
	


SCHEDA PRODOTTO
 (da ripetersi per ogni campione presentato a concorso)

	Ragione Sociale 
	


7
	Nome prodotto
	

	Latte impiegato
	
	Pecora   
	
	Vacca   
	
	Bufala  
	
	Capra      
	
	Misto______% ______ % 

	Enzimi Caglio
	
	microbico         
	
	animale      
	
	vegetale
	

	Temperatura di cagliata °C.
	25
	30
	31
	32
	33
	34
	35
	36
	37
	38
	39
	40
	41
	42
	43
	44
	45


	Data di produzione
	giorno
	
	mese
	
	anno
	


	Eventuali marchi di qualità
	


SCHEDA PRODOTTO
(da ripetersi per ogni campione presentato a concorso)

	Ragione Sociale 
	


8
	Nome prodotto
	

	Latte impiegato
	
	Pecora   
	
	Vacca   
	
	Bufala  
	
	Capra      
	
	Misto______% ______ % 

	Enzimi Caglio
	
	microbico         
	
	animale      
	
	vegetale
	

	Temperatura di cagliata °C.
	25
	30
	31
	32
	33
	34
	35
	36
	37
	38
	39
	40
	41
	42
	43
	44
	45


	Data di produzione
	giorno
	
	mese
	
	anno
	


	Eventuali marchi di qualità
	


SCHEDA PRODOTTO

(da ripetersi per ogni campione presentato a concorso)

	Ragione Sociale 
	


9
	Nome prodotto
	

	Latte impiegato
	
	Pecora   
	
	Vacca   
	
	Bufala  
	
	Capra      
	
	Misto______% ______ % 

	Enzimi Caglio
	
	microbico         
	
	animale      
	
	vegetale
	

	Temperatura di cagliata °C.
	25
	30
	31
	32
	33
	34
	35
	36
	37
	38
	39
	40
	41
	42
	43
	44
	45


	Data di produzione
	giorno
	
	mese
	
	anno
	


	Eventuali marchi di qualità
	


SCHEDA PRODOTTO
(da ripetersi per ogni campione presentato a concorso)

	Ragione Sociale 
	


10
	Nome prodotto
	

	Latte impiegato
	
	Pecora   
	
	Vacca   
	
	Bufala  
	
	Capra      
	
	Misto______% ______ % 

	Enzimi Caglio
	
	microbico         
	
	animale      
	
	vegetale
	

	Temperatura di cagliata °C.
	25
	30
	31
	32
	33
	34
	35
	36
	37
	38
	39
	40
	41
	42
	43
	44
	45


	Data di produzione
	giorno
	
	mese
	
	anno
	


	Eventuali marchi di qualità
	


SCHEDA PRODOTTO
 (da ripetersi per ogni campione presentato a concorso)

	Ragione Sociale 
	


11
	Nome prodotto
	

	Latte impiegato
	
	Pecora   
	
	Vacca   
	
	Bufala  
	
	Capra      
	
	Misto______% ______ % 

	Enzimi Caglio
	
	microbico         
	
	animale      
	
	vegetale
	

	Temperatura di cagliata °C.
	25
	30
	31
	32
	33
	34
	35
	36
	37
	38
	39
	40
	41
	42
	43
	44
	45


	Data di produzione
	giorno
	
	mese
	
	anno
	


	Eventuali marchi di qualità
	


SCHEDA PRODOTTO
(da ripetersi per ogni campione presentato a concorso)

	Ragione Sociale 
	


12
	Nome prodotto
	

	Latte impiegato
	
	Pecora   
	
	Vacca   
	
	Bufala  
	
	Capra      
	
	Misto______% ______ % 

	Enzimi Caglio
	
	microbico         
	
	animale      
	
	vegetale
	

	Temperatura di cagliata °C.
	25
	30
	31
	32
	33
	34
	35
	36
	37
	38
	39
	40
	41
	42
	43
	44
	45


	Data di produzione
	giorno
	
	mese
	
	anno
	


	Eventuali marchi di qualità
	


